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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka
spozywczego)

Chleb Kapusniak

Nazwa handlowa

Chleb Kapusniak

Rodzaj pieczywa

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS) '

Jan-Dar spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscia
89-200 Szubin, Zamos¢ ul. Rzemiesinicza 2 NIP: 953-
22-70-495

Masa netto

0,40 kg

Wymiary produktu (dtugosé,
szerokosc, wysokosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglqd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Skorka gfadka brqzowa, miekisz ciemny, smak i
zapach charakterystyczny dla pieczywa
mieszanego.

Receptura

1.Rozczyn Prawdziwy Chleb 203 kg
2.Maka pszenna typ 750 110 kg
3.Kapusta kiszona 75 kg
4.Woda 451
5.Kwas zytni 36 kg
6.Maka zytnia typ 720 35kg
7.Cebula prazona 18 kg
8.S0l 7 kg
9.Mieszanka piekarnicza 3.5kg
TOTAL | 532,5 kg

Skfad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu):

Skladniki: rozezyn (mgka zytnia typ 720; woda;
kwas pszenny) maka pszenna typ 750; kapusta
kiszona (kapusta; marchew; so6l; substancja
konserwujgca: sorbian potasu); woda; kwas zytni
(woda; maka zytnia typ 720; bakterie do kwasu:
produkty przemiatu zyta i woda); maka zytnia typ
720; cebula prazona (cebula; olej roslinny palmowy
nieutwardzony; maka pszenna; sol) sol; mieszanka
piekarnicza (gluten pszenny; maka pszenna;
enzymy; srodek do przetwarzania maki: E300).

Alergeny

Alergeny wg skfadu

moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne.

Obecnosé GMO (Tak/Nie) Nie
Wartosé odz'ywcza (zgodn’e z Wartos¢ odzywcza 100 g 150 g produktu *RWS %
. produktu produktu
rozporzgdzeniem UE 1169/2011 w WAt
sprawie przekazywania konsumentom | energetyczna 25510 12.8
informacji na temat zywnosci) [ki/keal] 66
Thuszcz [g] 1.3 1,9
- w tym kw. tt.
nasycone [g] 0,3 1,7
Weglowodany [g] 50,6 1953
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-w tym cukry [g] 1’4 1,7
Btonnik [g] 0’2 1 ,2
Biatko [g] 6,4 12)9
sol [g] 2,0 339

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosc, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogodtem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodne z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowiazujgcymi aktami prawnymi

Okres trwaftosci

do2D

Warunki przechowywania

<75% wilgotnosci
<25°C temperatury
w miejscu zacienionym

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Pieczywo krojone i pakowane kazdorazowo na
zyczenie Klienta w sklepie firmowym. Dopuszczone
do pakowania opakowania foliowe i papierowe. Nie
wymaga opisu na opakowaniu jednostkowym z
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Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

uwagi na dostgpnosg specyfikacji\\
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